66| ¢ territoire de I'Huisne Sarthoise...

au travers d'articles parus dans la presse et
autour de thématiques touristique
patrimoniales, culturelles, sportive

Bonne lecture!
&
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Pop culture et manga au ceeur
du Festival du livre jeunesse

Veritable succes populaire, le Festival du livre jeunesse de La Ferté-Bernard repartira pour
une treizieme édition les 3 et 4 mars. Avec un théme populaire : la pop culture et le manga.

okémon, Hulk, Astérix, Somic,

Mario, Batman, Miraculous :
autant de personnages qui ont bercé
la jeunesse de millions d'enfants (et
de parents) i travers le monde. Tous
presents sur I'nffiche — absolument
magnifique réalizée par Christaphe
Cointault et Céline Morissonnaud -
du 13® Festival du livee jeunesse de
La Ferté-Bernard, ces héros témoi-
gnent d'un virage assumé par les
organisateurs pour cette édition
2023. Place 4 la pop culture et au
manga. « Cest trés populaire chez les
Jjeunes mais aussi chex les adultes »,
explique Loie Leborgne, coordina-
teur du festival et écrivain bien con-
nu des Fertois. « Le théme est dyna-
migue. Et nous sommes impatients
que le public découvre cet univers. »

Passion de la culture manga

Passionnes, les Francais sont
notamment les deuxiémes plus gros
CONSOMMALEUrs de mangas au mon-
de, juste derriére les Japonais. « Il y
a ur réel intérét pour cetle culfure.,
souligne Viplaine Colin, médiatheé-
caire a la ludothéque Jean-d'Ormes-

son. «De nombrewx mangakos

(outenrs de moangos) seront présents,
Toutes les animations tourneront
autour de ce théme et de la pop cultu-
red lasalle Athéna, »

En effet, les visiteurs pourront
nauront pas le temps de Sennuyer.
Origami, blind-test sur les musiques
de dessins animés, cosplay (Iart de
se deguiser en héros manga), danse,
cerémonie du the, retrograming,
dessins en direct : il ¥ en aura pour
tows les goiits., « Etméme culinairess,
pourszuit Laurent Philibert, maire-
adjoint de La Ferté-Bernard chargé
de la culture et du patrimoine.
=Nous aurons pour la premiére fois
ure partie restauration avec des bois-
sons ef des gdleaux joponais. » De

quoi rassasier les plus affamés.

3000 visiteurs espérés

Bride par le Covid et les mesures
canitaires depuis 2020, le Festival
compte cette année sur une fré-
quentstion nettement plus élevés.
« Om espére alteindre les 3 000 vis-
teurs », estime Loie Leborgne, Et
au-deld du théme choisi, la qualité

des auteurs invités est clairement

un atout. 4 commencer par la dessi-
natrice Jenny, autrice notammert
des series Comme un gargon, La
Bose écarlate, Missions et Les

Légendaires résistance. « Nous
aurons en tout 55 dertoains, illustra-
teurs et scénaristes, ef 25 dentre eux
seront présents sur leurs stands dédi-
teurs pour dédicacer leurs ouvra-
geg =, pricise Violaine,

DirectionI'école d'Avezé

Drailleurs, le Festival commencs
finzlement ce mardi 2.4 janvier 2023
avee le prix du public Jean-Thoreau.
Jusqu'au 25 février, il est possible de
voler pour son album jeunesse pré-
fere & la médiathéque, L'un des
temps forts de l'événement, tout

L'équipe de la médiathéque et les-élus sont i5 du programme du Festival du livre 2023, Ao LE s o

comme les dédicaces des auteurs
directement dans les écoles en par-
tenariat avec I'Education nationale.
« Mais cette fois-ci, nous irons a léco-
le dAveré », indigue le maire de La
Ferté-Bernard, Didier Reveaw. « i
est important pour nous d¥largir le
Festival a lensemble de la commu-
nauté de communes. Cest un événe-
ment populaire et rassembleur. »

Pratigue : Samedi 4 mars, de10h
418h, centre culture] Athéna.

Thomas NEGRIER
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MONTMIRAIL _
Le chateau se visite
‘pendant le festival

Dans la cadre du festival « Tout fau taut
flamme » 2023, le chiteau de Montmirail

ouvre ses portes tous les dimanches du

12 févrierau5mars, de 14 ha 18h 30 (der-
niere entrée a 18 h). Le chateau se visite
uniguementavecunguide a 14h 30,
15h30,16h30et 17 h 30, Réservations
conseillées sur : chateaudemontmi-

a8 rail. com/reservation. Salon dethe ouvert,.
E deldhai18h30(dernierserviced 18h).

LE MAINE LIBRE - 27 JANVIER
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' Prigrs ANcE WIS LI MASE Lanss

LA LAVERIE |
Philippe Ménard expos

| Philippe Ménard estinstallé a Saint-Denis-

- des-Coudrais depuis plus de 40 ans. Céra-
miste, il est connu pour ses ceuvres qui
s'inspirent d'un environnement réputé
poursesateliers de poteriedepuisle
AlVesiecle et cree des sculptures volontai-
rement populaires. || allie le modelage et le
travailau tourpour créer des piéces qui
racontent des sceénes de vie.
lexposera son travail au centre culturel de
La Laverie du 12 janvier au 24 février.
Vernissage lejeudi 12 janviera 18K 30. =~

LE MAINE LIBRE - 10 JANVIER
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CHERRE-AU

Ils reprennent le restaurant
dans lequel ils étaient salariés

Méronigue et Thomas Legay rouvrent le restaurant les Deux Chandelles & Cherré-Au ce mardi,

apres une fermeture d’'une semaine pendant les fétes. lls y étaient salariés depuis un an.

elex fakt plustenrs arides gue rouws
cherchions @ nous installer
ensambie. = Forts d'une expérience
de vingt ans dans la restauration et
aprés un an de salariat aax Deux

Chandelles deCherré-fu, Véronigque

etk Thomas Legay rouvrent les poctes
du restaurant. desormais le leur, ce
Aprés une formation commerciale
et de droit, Véronkque Legay a réalisé
un vrai parcours dans le manage-
ment. « Je suis partie du seroice en
salle, et petit & petit jizi grimpé les

dchalons comme 0 CourtePoille o

Jétais responsable de Jo lTogistique af
dﬁhgﬁﬁmd"équ:pe:.msuit-ﬂ
le. Qua.nl & Thomas, diplémé CAP
cuisinier et confiseur chocolatier,
o'est en tant que chef cuisinier qu'il

prend sa place dans le restaurant.  ©
« Noug sommes complimentaires et §

mmmrwn!ﬂm‘mmmﬂendi&em
ilsen choeur

Un poste a pourvoir

Petit 4 petit, ils apporteront lear
touche personnelle & ce restaucant
quils eonnaissent = bien, « mais

donzlefond, lesclientaneverront pae
trop de changements, car nous gar--

doms Iz concept de base - galattes
grillades ». Sachant qu'ils avalent
déja commencé 4 proposer un plat
du jour pour le midi, et les desserts
réalisés completement par Thomes,
Laurent Vernon, MFancien patron res-
tera em tant que salarié au poste de
grillardin tant que les restaurateurs
ne hui auront pas trowve de rempla-
pant. « ke anmonce o été pubilide =

[l= vont poursuivee les grillades en
gardant la qualité de viande aves des
races comme [Aubrac ou le boeof
Angus zux labels AOC et IGP (Indica-
tion géographigue protégée). Vero-
nigue, en tant que fille dagricul-
teurs, reconnall son attachement
aux producteurs avee qui elle tra-
vaille sux Deux chandelles depuis
guelle a pris, woil un an, le poste de
directrice adjointe : « Nous conmndis-
FONS fOuE Ros productars aussi bian

Wéromigue et Thomas Legay, les nouveaux patrons du restaurant bas Deux Chandelles, Froe: L Lo

.celui du foie gras des Landes gue nos
fournisseurs de vignde pour des
grillodes et rows fropoillons ouasi
apee ez productenrs sorthois du
rcerehe fermier de La Ferté-Ber-
Rard =.

Développer le créneau du midi
Pouar e, le lew est en aecord avee
leur projet, « nous guons o omur que
les clignts podent eontents de lewr sor-
tie au restourant en leur foisant

- découzrir ime cuisine traditionnelle

réalizfe avec de bons produits de
brese =, EL 3&4 émergent des projets
damélioration pour linsonoriss
mndshsauﬂmpmrlﬁnsmnm
d'une hotte plus puissante dans la
salle du grill. = 5 cest possible pour

leté, nous aimerions aussi amenager
lo terraase pour Uisoler di lo rue =.

Depuis son ouvertura en 2oa7, le res-
taurant de Cherré a Etendu sa clien-
téle, « Des clierls viernent du Theil
ou de Nogent-le-Botrow, et les week-
ends mous accueillons des Porisiens
qui prenment lozortie de fetoroute =,
raconte la nouvelle propriétaire des
lieux. Tout en gjoutant « des parents
et des gronds-parents se domnent ren-
dez-pous aux Dewx Chandelles pour

ﬁ:h‘ei-eu'm:ﬁﬂdﬁmjhtuau.

MO Jes AN ees »,

Le restaurant. peut secueillic o cli-
ants dans les dews salles du rez-de-
chaus=ee ¢t nne dizaine de convives
dans la petite szlle voiitée en bas. Le
couple a déih installé dans 1a 2= salle

voltee une cave a vins.

Les nouvesux restaurateurs emnisa-
gent de développer le créneau du
midi avec une formule & 15.20 € ne
sachant pas encore comment ils
vont répercuter toutes les hausses
des matiéres premiéres et de [éner-
gie. « Je fiis moi-méme mon pain
dapuis la fermeture de lo boulange-
rig » sourit Thomas pour qui cette
téche supplémentaine est une ques-
tion d'organisation.

Pratigue. Les Deux Chandelles,
" 12 mea Frangois-Avice.
Tal:02 43 405580,

Chuert du mrandl su sameadi,

' Résarvation recommandée.

LE MAINE LIBRE - 3 JANVIER




«Linscription au Gault
et Millau attire la clientele»

Serge Thibaut est a la téte du restaurant La Perdrix depuis 1985 et est un habitué des inscriptions
au célébre guide. Pour lui, cette reconnaissance est une récompense qui attire la clientéle.

elle table en ville, elle est le ren-

dez-vous prisé des locaux qui
apprecient la sagesse de la maison,
une atmosphére légérement bour-
geoise et provinciale qui respire le
sens de la communauté et du parta-
ge. Les assiettes font dans la tradi-
tion et le marché, 4 des prix justifiés.
Bon service, » C'est ainsi que le res-
taurant La Perdrix, installé 2, rue de
Parisa La Ferté-Bernard, est présen-
te dans le guide du Gault et Millau.
En 2023, comme depuis une quin-
zaine d'années, il ¥ figure de nou-
veau au coté de 18 autres établisse-
ments sarthois. Sa note : 12/20. = Du
positif » pour Serge Thibaut, le chef,
qui se souvient des conditions de sa
premiére nomination : « Je ne savais
pasqueje servais un testeur du guide,
il ne sest présenté gquaprés. Dés la

premiére apparition, ¢a a fait venir -

beaucoup demonde !,

Une distinetion
qui « fait plaisir »

Depuis qu'il a ouvert en 1985, son
restaurant ne désemplit pas. Parmi
sa clientéle, les professionnels en
déplacement dans le secteur, quiont
pris I'habitude de s'arréter & La Per-
drix pour des déjeuners d'affaires.
« Le week-end, des clients viennent
expres d La Ferté-Bernard pour man-
ger ici », raconte le chef. Et les men-
tions sur les différents guides ou les
avis en ligne n'y sont pas étrangers:
« Les gens regardent plus facilement
lez avis sur Google ou sur TripAdvi-
sor. Les plus nmriués, eux, jettent un
ceil aux guides papier. Mais on le fait
tous quand on va dans une ville qu‘nn
ne connait pas... ».

Les clients suivent les guides jusqua

Le chef SErge Thibaut est la téte de La Perdrix depuis 1985, é‘tj.r propose une cﬁisine .ée.mi;gaétl.':;non;ﬁ;:iué 5
a base de produits frais..

I'établissement, mais aussidans leur
choix de menu : « L¥éié dernier, une
personne a écrit sur internet que la
raie gu'il avait mangée chez nous
était trés bonne. Jen ai vendu toute la
semaine », se souvient Serge Thibaut
en souriant. Une facon de « donner
une appréciation » 4 sa cuisine, qui
« fait plaisir » surtout lorsqu'il s'agit
d'une distinetion dans un guide
prestigieux.

Plusde 35 ans
de métier passion

Une chose est siire pour le profes-

sionnel, avis des clients ou non, il
continuera 4 travailler des produits

frais pour proposer une cuisine
semi-gastronomique comime il aime
le faire depuis plus de 35 ans.
« Quand vous étes au plus tard a
6 h 30 en cuisine le matin, et jusqua
minuit le soir, hors déplacements, on

peut dire gue cest un métier pas-

sion ! ». Et il continue 4 'exercer en
sadaptant au contexte actuel : « Le
prix du Saint-Pierre, par exemple, na
Jait quaugmenter, alors je ne peux
plus en proposer a la carte. » Au
menu en ce moment : des noix de
Saint-Jacques.

Lorsqu'il s'est installé a La Ferte-
Bernard, cela devait lui laisser du
temps, entre novembre et avril, pour

PFrsefis - sl L& Mt Lisg

continuer des activités en paralléle.
Et puis « lévolution s'est faite a gran-
de vitesse ». « Quand on travaille de
bons produits, il mest pas difficile de
bien les cuisiner », lance celul qui
s'est formé auprés d’Emile Ricor-
deau ou en chtoyant des chefs du

George V, du Ritz ou de La Marée a
Paris. ﬁﬁﬁmpaﬁquesﬂmpnurluj.
d’arréter. Il continuera & servir jus-
qué 50 PErsOnnes par repas, avec

toujours le méme plaisir : « Ce qui

nous intéresse, cest que les gens

repartent contents aprés avoir man-
gé le repas quion leur a préparé ! ».

CeéliaGENEST

LE MAINE LIBRE -
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9 LA FERTE-BERNARD
Les lingots d'or de retour dans se5 galettes

L'an passé, I'opération lancee se A KLY RYES
par lérémy Naudon, gérant de ; )

la boulangerie La Pause gour-
mande, quartier de La Liberte,
ala Ferté-Bernard, navait pas
laisst bes Fertois et woisms insen-
sibles, |l la reconduite donc cetle
année - le boulanger-patissier a
cachd deu lingots d'of dans 25
gaketies des rois. Victime dee 20

suCCis, BN quekque sorle,

« Je voulais changer mais
les gens m'ont beaucoup solli-
cité done je meéne "opération L PRITE
pour |a deuxiéme fois e, avoue L5 i
le commergant. T

Méme jeu, et rn#nm n‘.*gies ?. il :}:
donc avec des ingots d'argant i i % :
cachis dans Une paletle -CEUXEN  a a Farté-Bernard, Jérémy Naudon a de [-u'wmmi’rﬂdn'fiunud'urMI ses galoties, Fhoo
A ", Cgkr 1y . R i chibees - ::-ll'h'ﬂH.u-Hmuh :
or #tant. E-Erl']ﬂl!ﬁ nun-ramt&s al
done ambalkés, Des lingots de 5
grammes thacun, avec un
messaga avertissant | gour:
.~ mand de s0n gain d'un cOté,
© Et de |'autre, une invitation
. 4 <e rendre & la boulangerie
paur retirer be lingot d'or, d'une
yaleur de 350 eun:rs en-.nmn

@ Carine ROBINAULT

L'ACTION ECHO -5 JANVIER




Une nouvelle agence immobiliére en centre-ville
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L'agence est installée dans le centre-ville de La Ferté-Bernard, mom: uemass Less

Les affiches 'annoncaient depuis
quelques semaines sur les vitres du
commerce au 18, place Sadi-Carnot a
La Ferté-Bernard, a deux pas de
I'église Notre-Dame-des-Marais :
« Prochainement, ouverture d'une 4¢
agence | », C'est désormais chose fai-
te : ACBI Immobilier est préte 4
accueillir ses premiers clients fer-
tois. A sa téte, Christine Boyer tra-
vaille dans le milieu depuis 18 ans.

« Jai commence chez un notaire du
Loir-et-Cher pendant dix ans. Quand
il a vendu son étude, jai ouvert ma
premiere agence a Oucques-la-Nou-
velle (41), six mois aprés une deuxie-
me & Venddme, puis une autre
a Ouzouer-le-Marché », toujours
dans le département voisin,

Une forte demande parisienne
L'enseigne emploie neuf collabora-

teurs et a décidé de s'installer 4 La
Ferté-Bernard pour continuer i se
developper. « Tout fonctionne bien,
nous vendons énormément & une cli-
entéle parisienne qui est trés intéres-
sée par le Perche =, explique la pro-
fessionnelle. 1ls travailleront & trois
dans l'agence fertoise, et rayonne-
ront & 40 km autour de la ville, pour
toucher le Perche sarthois mais aus-
si normand. « Nous sommes a la
recherche de biens », ajoute-t-elle.

Si la demande est en légére baisse
derniérement, elle reste tres forte
depuis la fin du premier confine-
ment, a I'été 2020. « La Ferté-Ber-
nard est une ville trés dynamigue,
proche de lautoroute, avec des pay-
sages aux alentours trés agréables et
des commerces qui fonctionnent bien,
cela correspond d notre clientéle, »
Mais I'agence n'est pas fermée a tout
autre type de clients et proposera
des appartements, des terrains et
des maisons a tous les budgets, « de
la petite maison de pays, au bien de
charme et d'exception »,

ACEl Immabilier, 18, place Sadi-Car-
nota La Ferté-Bernard. Contact :
066054 94 95.

C.G.

LE MAINE LIBRE - 9 JANVIER




‘‘‘‘‘‘
v

A VOS AGENDAS



Du 4 févri :
A l'occasion du F 3 eu Tout

propose desimontées auclocher de

I'église Notre-Dame des Marais
a la lueur de la bougie

Sur rése

A 18h30

Rendez-vous au pied de |

(Place Carnot)
4€/personne - Réservation aupres
I'Office de Tourisme

Office de Tourisme de La Ferté-Bernard - en Perche Emeraude
15, place de la Lice - 72400 LA FERTE-BERNARD
02.43.71.21.21 - www_tourisme-lafertebernard.fr

T lieu(‘:h_

fad flamome

Vendledl 10fevrler a 20h00
au cinéma Le Palace
de La Ferté Bernard

Ciné-rencontre avec le journaliste
Pascal Verdeau
Animée en partenariat avec Signis Cinéma

SOIREE CONCERT

Tout feu
Jout flawme

du4 février au 5 mars 2023
Kande=~veus o hiver aw coin du Ferche

3 € I'entrée

gratuit pour les
moins de 12 ans.

de ville en ville sur
www.toutfentountflamme.info

Buvette et
restauration
sur place.

EXPOSITIONS

en prélude au festival du livre jeunesse

"JEUX DE MOMES" "PAR LE POUVOIR DU MANGA !"
du 28/01 au 08/03 du 11/02 au 08/03

>

ITFEVRIER
20H30

GWEN SOLI
& MONSIEUR G.

CHANSON FRANCAISE

CONCERT

Exposition hudigue et interactive Découverte du manga des origines a nos jouwrs.
oréée autour de l'univers gai et coloré Awec un livret jeux |
invité au festivall. a partir de 10 ans
a partir de 4 ans

Sarthe 65 |

AU COIN DU FEU

A LA MEDIATHEQUE DE LA FERTE-BERNARD

acoés gratuit

PARTICIPATION LIBRE, RESERVATION CONSEILLEE / 06 59 20 34 27

CENTRE M USICAL INTERNATlONAL DE ROUSSIGNY
ST ULPHACE ) CLLOPILTTRY Sarthe &GF73 |

Orchestre Symphonique
du Perche Sarthois )

(direction : Pierre LEDRU)

Y LA FERTE BERNARD
Salle Athéna

Samedi 8 Février 2020
17hoo

Ouverture des portes 16h30
Entrée gratuite, libre participation

Pas de réservations

Sarthe OS,,ES:’

Le Diépariesnent

La Ferté-Bermard

-

| 21 T 25,24 FEVRLER
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Merci
davoir consulte
notre revue de

presse de
JANVIER
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